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Avec la crise économique et les nouvelles contraintes réglementaires, les rénovations d’hotels se
multiplient et les architectes d’intérieur prennent toute leur place. Cinq professionnels issus de la

‘nouvelle vague’ de ce métier méconnu en dévoilent les facettes.

EVELYME DE BAST

L'architecte d’intérieur, clef de voiite
de la renovation

otre métier peut se comparer a celui de met-

teur en scéne’, déclare I'architecte d'intérieur

Jean-Philippe Nuel. Son confrére Philip-

pe Maidenberg ajoute : “ Des mises en scé-

ne certes, mais toujours soumises aux

contraintes techniques imposées par les régle-
mentations.” La créativité demeure pourtant leur
premiére qualité, [Is donnent les tendances de I'hé-
tellerie. “Sans étre péremptoire, observe Laurent
Moreau, on peut dire que les couleurs claires représen-
tent une tendance forte dans les rénovations.” Cer-
taines réalisations récentes l'ont démontré,  'image
des hétels congus par Carole Picard pour le grou-
pe Asset Management, tel le BLC, dans le XI* arron-
dissement de Paris, avec sa mise en valeur exclusive
du blanc.

Ameénagement des espaces

Pourtant, au-dela du jeu des couleurs et des maté-
riaux, certains préférent parler d’espaces et dor-
ganisation. “La vraie tendance actuelle dans la
rénovation réside dans Uaménagement des espaces,
affirme Jean-Philippe Nuel. Je fais un paralléle
entre la vie quatidienne et celle a hotel puis je le
traduis toujours en termes d organisation d'espace.”
En revanche, si le coté esthétique est important,
il n’est que la partie émergée de I'iceberg - “20 %
de notre travail”, estime Laurent Moreau. Car
les contraintes réglementaires sont de plus en
plus importantes, entre les impératifs environ-
nementaux et ceux liés a la sécurité et a 'accessi-
bilité, En outre, la communication entre les
différentes administrations complexifie le travail
de I'architecte. “La réglementation concernant les
normes environnementales dans la construction
- comme la démarche HQE - est respectée par tous
et tous les isnmeubles sont en principe zéro carbone,
souligne Jean Philippe Nuel. Mais il est souvent
difficile, si 'on ne prévoit pas une rénovation tota-
le, de prendre en compte certains aspects de la régle-

mentation comme U'économie d’eau, d'énergie, les
déchets...”

Jongler avec les contraintes

“Les contraintes les plus importantes proviennent
de la réglementation en matiére d'accessibilité, d’au-
fant que les contriles vont souvent au-deld de la
réglementation”, constate Philippe Maidenberg.
Comment en effet ouvrir des portes de 90 cm
dans des batiments en béton, pour les mettre aux
normes { Des systéemes de dérogation existent,
mais ils ne peuvent étre garantis. Les assurances aux-
quelles souscrivent les architectes font office de
garde-fous, mais pour éviter tout probléme, il
n'est pas rare que ceux-ci fassent appel en amont
i des bureaux de contréle extérieurs.

Autre sujet de frustration pour les architectes d'in-
térieur : les éclairages. Eu égard a la nouvelle régle-

Deg. ad. : Laurent Moreau,
Christine Gerondeau, [ean-
Philippe Muel, Carole Picard et
Philippe Maidenberg.
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mentation, les hitels doivent émettre un nombre
de lux suffisant par métre carré. La encore, certains
vont tester eux-mémes l'intensité lumineuse 4 I'ai-
de d’un appareil spécifique, alors que d'autres
demandent I'avis d’experts. Mais tous rejoignent
Christine Gero quand elle déclare que “I'hdtellerie
est faite d'ambiance, et trop de lumiére tue 'am-
biance”. Et si les LED sont aujourd’hui incontour-
nables, ils présentent deux inconvénients majeurs
+ils ne donnent pas assez de lumiére et demeurent
onéreux. Sans parler du probléme de recyclage des
lampes basse consommation.

Le coiit des rénovations

Enfin, quoi de plus audacieux pour un architec-
te que de travailler sur un bitiment ancien qu'il
réhabilitera en lui donnant une autre fonction ?
Pour ces anciennes prisons, tribunaux désaffec-
tés ou encore hopitaux abandonnés destinés 4 étre
transformés en hotels, ce sont les architectes des
Bitiments de France qui interviennent. A
Nantes, pour la transformation du palais de jus-
tice en Radisson, “cela n’a pas vraiment posé de
probléme, indique Jean-Philippe Nuel, car il
sagissait d'un bidtiment du XIX® siécle. Tandis que
pour I'Hétel-Dieu a Marseille, batisse du XVIII
siécle, il était impératif de respecter les escaliers
et les fagades”.

Ces rénovations ont un cofit souvent considé-
rable mais “l'important est de savoir ce que l'on inclut
dedans”, confie Laurent Moreau. Pour un hétel
3-4 étoiles, d'une capacité de 50 4 100 chambres,
une rénovation totale - incluant plomberie, salles
de bains, modifications des espaces, aménage-
ments intérieurs, sécurité, accessibilité et déco-
ration - se situe dans une fourchette de 70 000 4
100 000 € par chambre (plut6t 120 000 € en 4
étoiles), estiment les cing architectes. Sans
compter leurs honoraires. Evidemment, dans
I'éco-chic, on sera largement en dessous. “La
pire incertitude pour nous, en matiére de réno-
vation, estime Jean-Philippe Nuel, réside dans
les planchers et les surfaces du sol. Il faut donc
toujours prévoir un devis spécifique, que 'on
utilisera ou non.”

Véritables ensembliers et créateurs d’espaces de
vie, les architectes d'intérieur sont 14 pour subli-
mer les souhaits de I'hételier tout en respectant
la vocation de son établissement, 4 savoir
répondre aux besoins du client. Ils sont aussi
des garants indispensables pour éviter bien des
catastrophes dans des opérations lourdes. m

Le nouvel espage affaires de I'hétel Le Méridien Etoile (Paris, XVII'), compasé dun salon de 100 m* et d'un
espace extérieur de 50 m', revu et corrigé par 'architecte Jean-Philippe Muel.

L'HOTEL BASSANO SOUS LES FEUX DE LA RAMPE, AVEC LAURENT
MOREAU

L'architecte aime jouer avec les lumiéres. Et 4 I’Hatel Bassano, I'un de ses derniers

chantiers, il s’en est donné i cceur joie.
“Je joue avec tous types d*éclairages, explique
Laurent Moreau, néons, halogénes, LED, lampes
d incandescence...” Aprés I'éclairage des
fagades de I’Hatel de Banville ou les lumiéres
tamisées du lobby du Pullmann Versailles,
c'est au tour des chambres du Bassano
(Paris, XVI*) de voir toutes leurs lumiéres
acquérir leur propre code et leur
signification.

Depuis la porte d’entrée, le client est dirigé
vers un desk étroit, situé dans une alcove
qui porte, en fond mural, une photo de porte
cochére bleu canard, symbole de I'esprit
parisien. Bleu et gris (celui de I'ardoise des
toits) vont d"ailleurs étre les thémes
dominants du Bassano. Larchitecte joue sur
les contrastes, entre les gris mats et les
bleus scintillants (tissus de chez Chivasso ou
Peppe) : tables de chevets, placards sans
portes en placage Oberflex, contre des tétes
de lit, des sous-mains, et des fauteuils en
simili bleu canard. Mais la plus grande
originalité vient de la salle de bains, En
résine moulée de chez Stone Art, elle forme
un seul bloc évoquant une cabine de bateau.
Enfin, la lumiére a été travaillée partout
dans I'hdtel : dans le lobby, avec des LED
rasants qui conduisent 4 la réception ; au

Une des chambres de I"hétel Bassano relookée par
Laurent Moreau

bar, ol les lumiéres éclairent du dessous
les bouteilles et les verres colorés ; dans les
escaliers, pour une lumigre diffuse et
intime. Le montant total des travaux
réalisés en six mois, période durant laquelle
I'hdtel n’a jamais été fermé, se monte 3

1,6 Me. Un investissement qui comprend,
outre |a déco, les salles de bains (hors
plomberie), les espaces collectifs et les
mises aux normes de sécurité,
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